Patientenspeiseplan Woche vom 22.06 - 2

2 Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
Menii 1 Blumenkohl-Kise
Nielsmenii (Mo.-Fr.) 2 Kartoffeltaschen mit Frihlingsrolleq,,g X
i o o Frischkéser tiberbackene Gnocchiw | Spatzle-Pilzpfanneeawq SiikR-saure-Saucen,) Medaillonis.
vegetarisch Gemiisebolognesey ¢ ¢ e ! Kartoffel- Sauce Hollandaiserg

Mitarbeiter: siehe Aushang
Besucher: siehe Aushang

bunter Salat mit
Joghurtdressing;

L.:_ﬂ %E
Repuziert ¥ TARISCH

tomatisiertes
Ofengemisepsonn
Krauterquarkeg

EGE
TARISCH

Spinat-Kadsesauceqoaaig
Blattsalat
Joghurtdressing;)

TARISCH

gemischter Blattsalat mit
Balsamicodressingsm)

a0 ﬂ V:E
REOUZIERT TARISCH

Rohkostsalat mit
Krautervinaigretteussm
Basmatireis

REDUZIERT TARISCH

Gemuseeintopfi

2

REDUZIERT PF

7.

Eisbergsalat
Joghurtdressing,
Salzkartoffeln

Menii 2

angepasste Vollkost
leicht & bekémmlich

Mitarbeiter: sieche Aushang
Besucher: siehe Aushang

buntes
Huhnerfrikassee,1.e
Mohrensalat
Reis

>

Schupfnudelpfanne mit
Brokkoli, Zucchini,
Kirschtomateng,n

Krauter-Kase-Sauceqaig

TARISCH

Sommerlicher-
Gemuseeintopf
Brotcheng,an

Rindergeschnetzeltes
"Esterhazy"
gemischter Blattsalat
Balsamicodressingssm)

(aa1) ?

Fischfilet "Gartnerin"
Blattspinat in Rahme,a1e
Basmatireis

&

Kartoffel-

Gemuseeintopf

co
REDUZIERT

Rinderbrateng
Rinderbratensauceg
Blumenkohl-Brokkoli-Mix
Salzkartoffeln

Menii 3

Vollkost

Mitarbeiter: siehe Aushang
Besucher: siehe Aushang

frische Bratwurstuo
Senfy)
Kohlrabi in Rahmg,a1e
Kartoffelpireess

Scholle "paniert"@a
Remoulade;
glasierte Bohnchen
Salzkartoffeln

=l

Allgduer
Kase (10,2,21,8)
ROstzwiebelne,a
Blattsalat
Joghurtdressing..»

TARISCH

geschmorte Rosmarin-
Drillinge
Ratatouille-Gemiise
Sour-Creamg

ECE-
TARISCH

(a,a1)

Carbonarasauce

(2,3,8,a,al,c,8)
Rohkost mit
Krautervinaigrettessm

Asia-Nudelpfanne
mit Hahnchenfleisch

(a,alcf)

N

Rinderbrateng
Rinderbratensauceg
Blumenkohl-Brokkoli-Mix
Salzkartoffeln

Zusatzstoffe: 'Farbsstoff 2Konservierungsstoff 3Antioxidansmittel “Geschmacksverstérker Sgeschwefelt égeschwérzt “gewachst 8Phosphat °StiBungsmittel %unter Schutzatmosphire verpackt

Allergene: ?glutenhaltige Getreide 2!Weizen 22Roggen 23Gerste **Hafer ®Dinkel PKrebstiere °Ei Fisch ¢Erdniisse fSoja 8Milch hSchalenfriichte "Haselnuss "?Mandeln
h3Cashewnuss "Walnuss ">Macadamianuss "®Paranuss "”Pekannuss "8Pistazie ‘Sellerie iSenf kSesam 'Lupinen ™Schwefeldioxid/Sulfite "Weichtiere

Technologisch unvermeidbare Spuren der genannten Zusatzstoffe/Allergene kénnen nicht ausgeschlossen werden! Griin gekennzeichnet sind Lebensmittel aus kontrolliert biologischem Anbau
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